
・山海の珍味冷菜盛り合わせ ・海鮮団子と絹笠茸の上湯ソース 干し貝柱添え
・鮑と野菜の蒸しスープ
・松茸と青梗菜の混ぜ御飯
・四川風のお漬物
・自家製杏仁豆腐と焼き菓子

・イセエビの海老味噌ソース炒め マコモ茸の揚げ物添え

・イベリコ豚のロースト黒豆ソース　温野菜添え

・フカヒレの姿煮 上海蟹のソース

中国料理 美食会一夜限りの饗宴会

T O K I W A   K A I K A N

1113
mon

2017

※定員になり次第、受付を終了させていただきます。

ご予約承り中

（受付18：00～）

お一人様 消費税・
サービス料込￥12,000

18：30 ～START

※コース料理・フリードリンク付（ビール・赤・白ワイン・
   紹興酒・ソフトドリンク・ノンアルコールビール・焼酎・カクテル）

100名様限定

トキハ会館 5階 ローズの間

過ぎ行く秋を惜しみながらトキハ会館 中国料理 料理長 永田康一が手がける
繊細でモダンなコース料理をお楽しみください。


